TONO

Plage de Pampelonne Ramatuelle

ANNIVERSAIRE - MARIAGE - DIVORCE
contact@tonopampelonne.com
04 94 45 94 38

Cocktalls

NOS SPRITZ

Aperol 14,00 €

Aperol 3cl, prosecco 9cl, perrier

Italicus 15,00 €

Italicus 3cl, prosecco 9cl, perrier, menthe

Camepari 14,00 €

Campari 3cl, prosecco 9cl, perrier

Hugo 14,00 €

Saint-germain 3cl, prosecco 9cl, perrier, menthe

NOS MOCKTAILS — ]

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Mojito 9,50 €

Menthe, citron vert, perrier, sucre de canne

Virgin Colada 9,50 €

Jus d’ananas, créme de coco, canelle

Prix nets, service compris - Tableau des allergénes sur demande



Cocktalls

A BASE DE RHUM

Mojito 14,00 €
Rhum blanc 4cl, sucre de canne, menthe, citron vert,
perrier

Pina Colada 14,00 €
Rhum blanc 4cl, jus d’ananas, créme de coco,
cannelle

Cuba Libre 14,00 €

Rhum blanc 4cl, coca cola, citron vert

A BASE DE VODKA

Moscow Mule 14,00 €

Vodka 4cl, ginger beer, citron vert

Expresso Martini 14,00 €

Vodka 4cl, café expresso, kahlua 2cl, sirop de vanille

Skinny Bitch 14,00 €

Vodka 4cl, perrier, citron vert

Sex On the Beach 14,00 €

Vodka 4cl, jus d’orange, jus de cranberry, créme de
péche 2cl

A BASE DE GIN

Gin Fizz 14,00 €

Gin 4cl, jus de citron, sucre de canne, perrier

Prix nets, service compris - Tableau des allergénes sur demande



Carte des Vins

Verre Piscine Pichet
A LA VERSE I 6cl 20cl 50cl
Coté Mer ROSE Icp 6,00 € 700€ 17,00 €
Vignobles de Ramatuelle - Blanc / Rouge AOP Cétes de Provence 6,00 € 700€ 17,00 €
Bouteille
ROS E 75cl
provence  Val d’Astier - Cuvée du Tono IGP des Maures 2025 29,00 €
rrovence  Chateau de Pampelonne HVE - AOP Cétes de Provence 2025 41,00 €
provence  Domaine Cagnoli BIO - AOP Cétes de Provence 45,00 €
BLANC
PROVENCE Domaine de La Rouillere Cuvée domaine Blanc 2025 39,00 €
RHONE Maison Louis Latour - Grand Ardeche Chardonnay IGP Ardéche 2022 48,00 €
BOURGOGNE Domaine des Héritieres AOP Chablis 2025 52,00 €
LOIRE Domaine de Ladoucette AOP Pouilly fumé 2024 69,00 €
ROUGE
RHONE Famille Perrin - Cuvée Perrin AOP Cétes du Rhéne 2022 35,00 €
sorDEAUX  Chateau Lichine - Cuvée Confidences de Prieure 2nd Vin AOP Margaux 2019 60,00 €
LOIRE Maison Joseph Drouhin AOP Mercurey 2022 75,00 €
MAGNUMS
ROSE Chateau de Pampelonne HVE - AOP Cétes de Provence 2025 70,00 €
BLANC Domaine de La Rouillére Cuvée domaine Blanc 2025 75,00 €
cuampacne  Champagne Louis Roederer Collection 220,00 €
Verre Piscine Bouteille
PET|LLANTS I 2cl 20cl 75cl

DOC Prosecco 8,00 € 9,00 € 49,00 €
Domaine Torpez Blanc de Blancs IGP Cétes de Provence 65,00 €
Champagne Théophile Maison Roederer 14,00 € 1500 € 85,00 €
Champagne Louis Roederer Collection 244 120,00 €
Champagne Dom Pérignon 2013 490,00 €
Champagne Ciristal Louis Roederer 2016 550,00 €

Prix nets, service compris - Tableau des allergénes sur demande



Boissons

SOFTS
Vittel / Perrier / San Pellegrino 50c
Coca-Cola / Coca Zéro / Orangina / Fuze Tea / Schweppes Tonic 33c/
Red Bull/ Red Bull Light 25¢/
Jus de Fruits Pomme - Ananas - Cranberry - Orange -Tomate
Fruits Pressés Orange - Citron - Pamplemousse
Sirop a I'eau Grenadine - Menthe - Fraise - Orgeat - Citron - Péche
Diabolo Grenadine - Menthe - Fraise - Orgeat - Citron - Péche

Supp. Sirop
BOISSONS CHAUDES
Expresso 2,50 € Double Café
Café Allongé 3,00 € Café Creme / Cappuccino

Thé / Infusion Verveine / Vert & la menthe/ Bergamote | Earl Grey | Breakfast Tea

APERITIFS
Pastis 12/ Ricard 4c/
Martini ( Blanc / Rouge ) Suze / Campari / 8¢l
Vin d’orange Pampy Ramatuelle 8cl
Ice Tropez 33c/

BIERES PRESSIONS

Jupiler 6,00 €
Bétise 2cl creme de péche 6,00 €
Picon Biére 2cl picon 6,00 €

BIERES BOUTEILLES
Heineken 0° sans alcool
La petite mousse de Pampelonne Blanche
Corona

DIGESTIFS
Get 27, Amaretto, Baileys, Limoncello éc/
Belvédere, Jack Daniels, Ferney Branca 4c/
Dom Papa, Cognac, Armagnac,Vieille prune, Mezcal, Diplomatico 5c/
Chartreuse 5c/
Zacapa 23ans 4/

Don Julio Reposado 4/
Don Julio 1942 4ci

SHOOTERS

Get 27 / Limoncello / Smirnoff / Havana /San José 4 ¢/

BOUTEILLES 70d
5 softs

Jack Daniels

Vodka Belvédere / Grey Groose
Dom Papa

Zacapa 23 ans

Don Julio 1942

Prix nets, service compris - Tableau des allergénes sur demande

4,00 €
5,00 €
7,00 €
5,00 €
9,00 €
3,00 €
5,00 €
1,00 €

4,00 €
4,50 €
4,50 €

5,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

10,00 €
12,00 €
12,00 €

7,00 €
8,00 €
8,00 €

10,00 €
12,00 €
14,00 €
14,00 €
16,00 €
15,00 €
42,00 €

7,00 €

150 €
200 €
200 €
230 €
742 €



A Partager

(ou pas
Plateau 2 nems, 4 falafels, Trilogie de tartinables
Nems Poulet 4 pieces
Falafels 7 piéces
Beignets de fleurs de courgettes 4 piéces
Barquette de Veau /80g
Frites de Patate douce
Frites Truffes (2 personnes)
Frites de Patate douce Truffe (2 personnes)

Pain Pita

Sandwichs

Duridm
Galette de blé, veau, salade, tomates, oignon rouge, poivron jaune, feta, sauce maison

Durum Végé
Galette de blé, falafels, salade, tomates, oignon rouge, poivron jaune, feta, sauce maison

Wrap Poulet

Galette de blé, tomates, salade, oignons crispy, poulet pané, sauce maison

Pithum
Pain pita, veau, salade, tomates, feta, poivron jaune, oignons rouge, sauce maison

Parisien
Pain artisanal, jambon, cornichon, beurre

Parisien Fromage
Pain artisanal, jambon, cornichon, beurre, cheddar

Parisien Jambon Cru
Pain artisanal, jambon cru, cornichon, beurre

Portions

Salade

Salade composée
Frites

Sauce blanche
Sauce béarnaise

& ) & O

Anhydrique
sulfureux (£2201

%%0080

Celeri céréale Arachide e Fruita coque

me@s@)g%;

Poisson Crustacé Mollusque © Sanipousse

Prix nets, service compris - Tableau des allergénes sur demande

25,00 €
16,00 €
14,00 €
16,00 €
14,00 €

9,00 €
14,00 €
16,00 €

2,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

15,00 €

10,00 €

11,00 €

11,00 €

5,00€
6,00€
7,00€
1,00€
2,00€



Salades

Salade Poulet Crunchy
Salade, poulet pané, fromage italien, tomate, oignons crispy, sauce blanche, focaccia

Salade Grecque
Salade, tomates, feta, concombres, olives noires, oignons rouge, sauce maison

Salade Italienne
Salade, mozza burrata, tomates, jambon cru, pesto

Trilogie a tartiner
Olives noires, tomates a l'huile, anchois, parmesan, pignons, focaccia

Poke Bowl

Riz, édamamé, concombre, wakamé, tomates, poivrons, veau

Riz, édamamé, concombre, wakamé, tomates, poivrons, thon

Grillades

Ugly smash burger
Black Angus 2x80gr, cheddar, oignons rouges, pickles, sauce maison, avec salade

Ugly smash burger bacon
Black Angus 2x80gr, cheddar, oignons, pickles, bacon, sauce maison, avec salade

Burger Poulet Crunchy
Poulet pané, cheddar, pickles, salade, oignons crispy, sauce maison, avec salade

Brochette de Poulet citron, Thym
Salade, Frites

Filet de Boeuf en Tournedos sauce Béarnaise
Salade, Frites (200 gr.)

Poissons
Sardines grillées (selon arrivage de Bretagne)
Salade

Filet de Bar sauce Chimichuri
Salade, Frites

Steak de thon sauce Chimichuri
Salade, Frites

Pates
Rigatoni au soleil

pate, tomates, méli-mélo, pesto, mozza burrata

Risotto d’orzo aux Petits légumes
Parmesan, créme, poivrons, courgettes, oignons

Prix nets, service compris - Tableau des allergénes sur demande

22,00 €

20,00 €

22,00 €

22,00 €

22,00 €
24,00 €

21,00 €

22,00 €

21,00 €

22,00 €

34,00 €

18,00 €

26,00 €

32,00 €

19,00 €

24,00 €



Menu Pitchoun

(- de 10 ans uniguement)

10,00 €
Nuggets de poulet pané avec frites
Sirop au choix - Petit Pot de glace Fraise ou Chocolat

Desserts

Créme brulée aux 2 citrons

Mousse Cookies / Nutella

Profiteroles

Crepes nature
Nutella, caramel beurre salé, sucre
Grand Marnier

Cookies aux 3 chocolats
Chévre frais, a I'’huile, focaccia

Souvenir d’enfance (2 ou 3 personnes)
Fruits de saison, chocolat fondu, chamallow

Les glaces

Petit pot
Vanille / Fraise
Vanille / Chocolate

Cornetto
Vanille
Chocolat

Magnum
Classique
Amanje

Calipo coca
Haribo

Fruits givrés
Citron
Coco
Ananas

Prix nets, service compris - Tableau des allergénes sur demande

9,00 €
9,00 €

10,00 €
5,00 €
7,00 €
9,00 €
6,00 €
10,00€

25,00€



